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im–perfecto/a   adj.
Que tiene la capacidad 
de generar segundas 
oportunidades, sostenibles 
y justas.
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¿Por qué 
existimos?

Aquí las cifras oficiales:  
23,6% en Cataluña (Idescat, 
2019) y un 25,3% en el Estado 
español (INE, 2019)

1/3  de los alimentos que se producen 
en el mundo terminan en la basura. 
A su vez,en Cataluña y en el resto 
del estado español cerca de un 25 %
de la población vive en situación
de pobreza*, con dificultades
para acceder a una alimentación 
saludable y a oportunidades laborales.

Brutal paradoja, ¿no?

Lo viene diciendo la FAO desde 2013 y... 
¡parece que la situación es aún peor! 
¡Sigue leyendo!

(o... ¿quién nos mando a liarnos de este modo?)
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Nacimos para darle la 
vuelta a esta situación 
paradójica con un 
modelo de triple 
impacto, comprometido
con la sostenibilidad 
ambiental y la justicia 
social.

¿POR QUÉ EXISTIMOS?

Nadie dijo que 
fuera fácil...
¡pero aquí 
estamos!
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1/3
de la producción
mundial de alimentos
se pierde o se desperdicia

Fuente: FAO (2011)

=

Ponerle nombre y cifras al problema es vital para 
conocer a qué nos atenemos. Ahí vamos con un 
poco de teoría básica sobre el desperdicio. 

Las pérdidas 
y el desperdicio
alimentario

1.300
millones de toneladas 
de alimentos

El estudio “Driven to waste: global food loss on 
farms” llevado a cabo por la organización WWF 
(2021) estima que las pérdidas y el desperdicio a 
nivel global son de un 40% y no de un 33% como 

se indicaba hasta ahora (FAO, 2011).

¡Los nuevos datos
elevan la alerta!

Con estos alimentos 
podríamos erradicar 4 veces 
el hambre en el mundo.

¿POR QUÉ EXISTIMOS?

Una problemática con implicaciones 
económicas, ambientales y sociales 
muuuucho más graves de lo que nos 
llegamos a imaginar...

Se entiende por pérdidas y desperdicio 
alimentario los alimentos aptos para el 
consumo humano que son descartados 

de la cadena agroalimentaria por motivos 
diversos, que generalmente tienen la 
raíz en dinámicas del actual sistema 
agroalimentario y de la sociedad de 

consumo.

¿POR QUÉ EXISTIMOS?
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Fuente: European Commission (2020)

Desperdiciamos

de alimentos por 
persona y año.

173  kg 

Teniendo en cuenta que, 
por persona, ingerimos 

de media 2,5 kg de 
alimentos al día... 

...estaríamos hablando 
de que un 20% de 

esta cantidad acaba 
desperdiciada.

Fuente: National Geographic (2011) / 
Think Tank European Parliament (2016)

Y mientras tanto
en Europa...

El 45 % de la fruta y verdura disponible al 
inicio de la cadena acaba siendo residuo 
en el camino del campo a la mesa.

Y... ¿por qué tal cantidad 
de fruta y verdura acaba
desaprovechada? ¡Sigue 
leyendo!

¿POR QUÉ EXISTIMOS?¿POR QUÉ EXISTIMOS?
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Excedentes
Excedentes
Excedentes

Cuando el precio del mercado
cae por debajo de los costes
de producción y recolección, 

obliga a productores y 
productoras a dejar

la cosecha en el campo.

...para estar mucho tiempo 
en las tiendas, ¡pero deliciosas

para convertirlas en mermelada 
o compota!

El mercado excluye las frutas y 
verduras que no tienen una piel 

lisa y uniforme.

¿Sabiaís que hay fijadas medidas 
máximas y mínimas para que 
ciertas frutas y verduras sean 

comercializables?

Berenjenas con nariz, 
zanahorias con dos patas, 

patatas con forma de corazón... 
no suelen llegar a las tiendas.

En el sector primario, frutas y 
verduras quedan descartadas del 
circuito comercial por razones 
diversas relacionadas con criterios 
estéticos o derivadas de dinámicas 
del actual modelo agroalimentario. 
Una situación que, aparte de suponer 
el desperdicio de recursos, conduce 
a una precarización del campesinado.

Las pérdidas
alimentarias
en el sector
primario

El citado estudio de la WWF (2021) 
apunta que a nivel mundial las 
pérdidas que se dan en el campo 
serían de un 15,3 % de los alimentos 
producidos, una cifra que pone el 
primer eslabón de la cadena en el 
punto de mira.

¿Cómo son las frutas y 
verduras im-perfectas?

¿POR QUÉ EXISTIMOS?¿POR QUÉ EXISTIMOS?
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Reducir el desperdicio 
alimentario se plantea 

como una de las 
soluciones con mayor 

fuerza para reducir
el cambio climático.

Fuente: Drawdown Project (2020)

3.300
millones de toneladas

de CO2 liberadas

250 km3
de agua utilizada

Caudal del río 
Volga en Rusia

28%
superficie agrícola 

2 veces la
selva amazónica

Reducir el 8% de gases de efecto invernadero mantendría
el calentamiento global por debajo de los 2 grados, tal y como

se pide en el Acuerdo de París (Drawdown Project, 2020).

38%
del consumo total de 
energía destinada a la 

producción alimentaria= =

+
Contaminación
del agua dulce 

disponible
(acuíferos y ríos).

Degradación
de suelos por el uso 

de fertilizantes,
pesticidas...

Degradación de hábitats, 
ecosistemas y pérdida 

de la biodiversidad por el 
uso de la tierra agrícola.

Recursos empleados 
en la producción 
de alimentos que 
acabarán siendo 
desperdiciados.

Se desperdician, como 
mínimo, el 30%  de los 
recursos productivos.

Food 
waste 
is a 
climate 
issue!

El impacto 
ambiental 
del desperdicio

THERE IS
NO PLANETB

¡Esto no
es ninguna 

broma!

Si el desperdicio alimentario fuera un país 
sería el 3º en emisiones de CO2 (8%).

¿POR QUÉ EXISTIMOS?¿POR QUÉ EXISTIMOS?
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El derecho a 
la alimentación 
saludable 
y sostenible
El 25,3% de la población española se encuentra en 
riesgo de pobreza o exclusión social(1). Esto afecta a 
cerca de 12 millones de habitantes. La crisis económica 
y financiera de 2008 generó importantes desigualdades 
sociales y una situación de emergencia social. En 2020, 
el estallido de la pandemia de la COVID-19 impactó de 
nuevo en los colectivos más vulnerables.

En nuestro país, buena parte de la población sufre 
serias dificultades para cubrir sus necesidades básicas: 
tener acceso a una alimentación adecuada y saludable 
es una de ellas. Actualmente, pues, el derecho a 
la alimentación, siendo un derecho fundamental 
y universal, queda muy lejos de estar garantizado 
para toda la población. La desigual distribución de 
riqueza y el propio funcionamiento del actual modelo 
agroalimentario son dos de los factores que lo impiden.

Demanda de ayudas 
alimentarias desde el 
inicio de la pandemia 

de la COVID-19(2)

2020

(1) Tasa de riesgo de pobreza o exclusión social AROPE. Fuente: INE (2019)
(2) Fuente: Banc dels Aliments de Catalunya (2020)

(3) Fuente: “Alimentando un futuro sostenible” (Moragues-Faus, 2021)

2020/
2021

El 13,3 % de los hogares españoles 
han experimentado inseguridad 
alimentaria entre julio de 2020 y 
2021, cifra que antes de la COVID-19 
era del 11,9 %(3).

-19-

¿Qué entendemos 
por derecho a la 
alimentación?

El concepto de derecho a la 
alimentación no sólo hace referencia 

a la ingesta de calorías, sino que 
tiene en cuenta otras dimensiones 

como la capacidad de poder acceder 
libremente a los alimentos a través 

de medios propios y de poder 
escoger de qué alimentarse.

¿POR QUÉ EXISTIMOS?¿POR QUÉ EXISTIMOS?

 40 %+
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“El derecho a la alimentación es 
el derecho a tener acceso a una 

alimentación cuantitativa  
y cualitativamente adecuada,  

a la vez que suficiente y con los 
medios necesarios para producirla 

(tierra, agua), que correspondan 
con las tradiciones culturales de 
cada población y que garantice 

una vida física y psíquica 
satisfactoria y digna.” 

Jean Ziegler, Relator Especial sobre el Derecho a 
la Alimentación de las Naciones Unidas (2001)

Lo tenemos claro: queremos que nuestros productos 
sean accesibles a toda la población. Es por eso que, 

desde el estallido de la Covid-19, elaboramos una línea 
de conservas para destinar a colectivos en situación de 

vulnerabilidad. ¡Os lo contamos más adelante!

"Conservas que cuidan", por el derecho  
a la alimentación saludable y sostenible

¿POR QUÉ EXISTIMOS?¿POR QUÉ EXISTIMOS?
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¿POR QUÉ EXISTIMOS?¿POR QUÉ EXISTIMOS?

El derecho a 
un trabajo digno
El derecho a un trabajo digno, es un derecho fundamental y esencial, 
recogido dentro de la Declaración Universal de los Derechos Humanos 
de las Naciones Unidas: "Toda persona tiene derecho al trabajo, a la 
libre elección de ésta, a condiciones equitativas y satisfactorias y a la 
protección contra el desempleo". 

A pesar de ser un derecho reconocido, la precariedad laboral sigue 
siendo una realidad para determinados colectivos. Un problema que se 
acentúa, por ejemplo, en el caso de las mujeres migradas. Varios factores 
como pueden ser la falta de conocimientos lingüísticos, el entorno, la 
falta de una red social que las apoye o la falta de recursos que tienen a 
su alcance, comportan que muchas de estas mujeres, una vez realizada 
su trayectoria migratoria, se encuentren con una ruptura completa en el 
ámbito laboral.

Obstáculos a los que, por otro lado, debe afrontar toda persona migrada. 
El marco normativo tampoco ayuda, porque obliga a las personas recién 
llegadas a mantenerse en una situación de irregularidad administrativa 
(durante un período de mínimo 3 años) o limita el acceso a puestos de 
trabajo públicos.

Algunos datos
al respecto

Las mujeres tienen mayor probabilidad 
que los hombres de vivir por debajo del 
umbral de la pobreza, con una tasa del 
23,3% frente al 19,9% (IDESCAT,2020). 
En el año 2023, la tasa de ocupación 

en Cataluña de los hombres es del 72,3 
frente al 66,5 de las mujeres (INE, 2023).

Desde es im-perfect® 
trabajamos para erradicar 
esta situación y garantizar 
oportunidades laborales 
y de formación para 
personas en situación  
de vulnerabilidad.
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¿Quiénes somos 
y qué hacemos?

es im-perfect® es la empresa de inserción laboral y de 
transformación alimentaria de la Fundación Espigoladors,  
una entidad social que actúa sobre tres necesidades sociales  
a través de un modelo innovador y empoderador: luchamos  
por el aprovechamiento alimentario, para garantizar el derecho  
a una alimentación saludable y sostenible para toda la población,  
y para crear oportunidades laborales para colectivos en situación  
de riesgo de exclusión social.

En el año 2018 inauguramos el obrador de la marca es im-perfect® 
en el barrio de San Cosme del Prat de Llobregat para reforzar 
nuestro compromiso con la justicia social y el modelo circular  
de nuestro proyecto.

Somos... la empresa de inserción 
de la Fundación Espigoladors 

Somos una marca de conservas vegetales comprometida con  
la sostenibilidad ambiental y la justicia social. En nuestro obrador 
elaboramos patés vegetales, mermeladas y salsa con frutas y 
verduras de proximidad descartadas del circuito comercial por ser 
imperfectas, por caídas de precio o por excedentes de producción. 
En es im-perfect® las reinventamos y les damos un nuevo valor 
a través de un modelo sostenible basado en los principios de  
la economía circular. Además, el obrador es im-perfect® es un 
espacio de inserción sociolaboral para personas en situación de 
riesgo de exclusión social.

Somos... una marca sostenible  
y socialmente responsable ¡y #zerofoodwaste!
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Nuestros 
productos

Compotas

Patés
vegetales

Sofrito
de tomate

Mermeladas
de frutas 

y verduras

¡Una família anti-desperdicio 
que no para de crecer!

¿QUIÉNES SOMOS Y QUÉ HACEMOS? ¡Conservas plant-based
elaboradas con las frutas 

y verduras más im-perfectas 
que hayas visto nunca!
Ah, ¡y procedientes de agricultura local! ¡Hay 
que defender nuestro campesinado, sí o sí!

INSERCIÓN
SOCIAL

APROVECHAMIENTO
ALIMENTARIO

SOSTENIBILIDAD 
Y CUIDADO 
DEL PLANETA

DEFENSA DE LA 
AGRICULTURA 
LOCAL

+70% DE 
FRUTA O 
VERDURA*

SIN
ALÉRGENOS

SIN 
LACTOSA

INGREDIENTES 
100% NATURALES

100% 
VEGANAS

SIN
GLUTEN

*Excepto la mermelada de limón y de naranja amarga. 
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Nuestra 
historia
Todo empezó con una hipótesis...

¿Y si... frutas y verduras 
feas y im-perfectas 
dieran oportunidades 
a personas en situación 
de riesgo de exclusión 
social y viceversa?

Nos remontamos 
al 2014...
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Nuevo obrador, nuevas 
formulaciones y... ¡nueva imagen! Un 
gran año en el que damos un impulso 

a la marca con un rebranding y el 
lanzamiento de nuevos productos: 

¡damos la bienvenida a nuestra 
gamma de patés vegetales!

Llega la COVID-19 y, con ella, una grave 
crisis social. Abrimos el obrador a las 

necesidades de la población y arrancamos 
la campaña de emergencia "Conservas que 

cuidan" para garantizar el derecho a una 
alimentación saludable y sostenible a los 
colectivos más vulnerados por la crisis.

Aquí empezó todo. Mireia, Jordi 
y Marina empezaron a soñar A LO 

GRANDE: el modelo de Espigoladors 
arranca con una prueba piloto en 

todas sus fases, ¡incluidos los primeros 
prototipos de es im-perfect®!

2014 2015
¡Esto ya no hay quien lo pare!

Las conservas es im-perfect® ya 
están en el mercado. ¡Somos la 

primera marca del estado español 
en elaborar un producto alimentario 

a partir de excedentes!

En aquel entonces,
elaboramos nuestros 

productos en obradores 
externos e íbamos de 

tienda en tienda con una 
vieja furgoneta... 

NUESTRA HISTORIA

2017
Empiezan las obras de nuestro 

obrador propio, en el barrio 
de San Cosme del Prat de 

Llobregat. ¡A finales de año ya 
está en funcionamiento!

Consolidamos así el modelo 
circular de Espigoladors: dar 

segundas oportunidades a 
personas bonitas ya es una 

realidad. El obrador nace como 
un espacio de inserción laboral 

para personas del barrio. 

2018

2019
Invertimos en nueva 

maquinaria para hacer más 
eficaz el proceso

de elaboración. ¡Bienvenidas,
envasadora y taponadora! 

¡Todo es más fácil con 
vosotras!

2020 2021

¡Nos convertimos en empresa 
de inserción! Un salto gigante 
para reforzar uno de nuestros 

objetivos fundacionales: generar 
oportunidades para colectivos 
en situación de vulnerabilidad.

2022

Un año con grandes retos a la 
vista: iniciamos la construcción 

del nuevo obrador y... nos 
preparamos para certificarnos 
como empresa B Corp (Spoiler: 

¡lo hemos conseguido!)



M
EM

O
R

IA
 D

E 
SO

ST
EN

IB
IL

ID
AD

 2
0

22
 | 

E.
I.

 E
S 

IM
-P

ER
FE

C
T 

FO
O

D
, 

S.
L.

33

M
EM

O
R

IA
 D

E 
SO

ST
EN

IB
IL

ID
AD

 2
0

22
 | 

E.
I.

 E
S 

IM
-P

ER
FE

C
T 

FO
O

D
, 

S.
L.

32

Nuestras oficinas, obrador y centro logístico 
están ubicados en el barrio de Sant Cosme 
de El Prat de Llobregat (Barcelona). 

Una localización estratégica, que nos 
permite estar muy cerca del sector primario 
en el Parque Agrario del Baix Llobregat  
—conocido como “la despensa de la región 
metropolitana de Barcelona”, a tan sólo 10 
km de la ciudad— y a 2 km de Mercabarna, 
el mercado mayorista de Barcelona.

El obrador de 
las segundas 
oportunidades

¿DÓNDE ESTAMOS?

¡Un laboratorio de innovación 
para el aprovechamiento 
alimentario!
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Un modelo
de economía 
social y circular 

¿CÓMO LO HACEMOS?

Recuperamos frutas y 
verduras descartadas del 

circuito comercial por 
ser imperfectas o porque 
proceden de excedentes, 
gracias a la colaboración 
con el campesinado del 

territorio.

En nuestro obrador de las 
segundas oportunidades las 
transformamos en conservas 
deliciosas y 100% vegetales y 

naturales.

Patés, mermeladas, 
compotas y salsas que, 

bajo la marca es im-
perfect, hacemos llegar 
a la toda la ciudadanía...

...mediante los más 
de 850 puntos de 

venta que tenemos 
distribuídos en todo 

el territorio...

...y a través de la 
colaboración con 

entidades sociales y 
servicios de distribución 

de alimentos que atienden 
colectivos en situación de 
precariedad alimentaria. 

Con los beneficios de las 
ventas, fomentamos la inserción 

sociolaboral de personas en 
situación de riesgo de exclusión 
social. Un #ImperfectTeam que 

trabaja día a día para innovar con 
nuevas gammas de producto de 
fomenten el aprovechamiento 

alimentario. 

#AllFoodMatters!

Inserción sociolaboral

¡Alim
entación saludable y sostenible...

...para todos y todas!

Apostamos por la economía circular como el único paradigma de 
producción sostenible posible. Por este motivo, hemos alineado nuestro 
proceso productivo a este modelo: recuperamos alimentos descartados 
del circuito comercial y los transformamos en productos de alta calidad 

evitando la pérdida de éstos y de los recursos empleados en su producción.

Economía circular
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#EatImperfect

¡Un movimiento 
de personas 

comprometidas con 
el aprovechamiento 

alimentario!

Queremos inspirar 
una actitud vital: 

imperfecta, consciente 
y sostenible.

¿CÓMO LO HACEMOS?
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Reducir a la mitad el desperdicio 
alimentario per cápita mundial 
forma parte de uno de los Objetivos 
de Desarrollo Sostenible acordados 
por Naciones Unidas de cara al 2030.

tic, tac, tic, tac...
¡Nuestro modelo
está alineado con
6 de los 17 ODS!

¿CÓMO LO HACEMOS?

Cada segundo que 
pasa, ¡en el mundo 
se desperdician más 

de 41.000 kg de 
alimentos!
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¿CÓMO LO HACEMOS?

Las personas 
como ingrediente 
principal

Acompañamos a las personas y su entorno familiar en todas sus áreas de la 
vida, más allá de la inserción laboral. Lo hacemos con personas técnicas y a 
partir de un modelo integral y holístico, que tiene en cuenta el contexto en el 
que nos encontramos para ajustarnos a las situaciones personales de cada uno.

El itinerario de inserción laboral es la herramienta socioeducativa 
individualizada a través de la cual llevamos las diferentes medidas de 
intervención y acompañamiento con el objetivo de promover la integración  
de las personas trabajadoras en el mercado laboral ordinario.

Los itinerarios se desarrollan en períodos de entre 6 meses y 3 años. Mediante 
ellos definimos el conjunto de servicios, prestaciones, tutorías, acciones de 
orientación, procesos personalizados y asistidos de trabajo remunerado, 
formación en competencias básicas transversales, técnicas y profesionales 
y habituación laboral y social. Acciones encaminadas a resolver la situación 
de exclusión y que facilitan el aprendizaje, el conocimiento y la adquisición 
de aptitudes y habilidades generales y específicas que ayudan a las personas 
trabajadoras a desarrollar de manera eficaz su labor en su puesto de trabajo.

La formación, el acompañamiento cercano y los vínculos que generamos con 
las personas trabajadoras son los rasgos con los que nos identificamos. A partir 
de esta metodología de trabajo podemos conseguir grandes cambios y generar 
oportunidades y espacios donde ellas puedan demostrar que son capaces de 
salir adelante.

Nada sería posible sin el gran equipo 
que conformamos es im-perfect®.  
¡Por eso nos cuidamos mucho!
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¿CÓMO LO HACEMOS?

Conservas 
que cuidan...

Durante la pandemia de la Covid-19, 
el lanzamiento de una campaña de 
crowdfunding hizó posible que un 

total de 70.000 conservas saludables 
-acompañadas de mensajes de 

apoyo- fueron repartidas a entidades 
sociales, gracias al apoyo económico 
de la ciudadanía y de organizaciones 

comprometidas. 

La campaña #ConservasQueCuidan 
nació con el estallido de la pandemia de 
la Covid-19. Buena parte de la población 
sufrió graves dificultades para acceder 
a una alimentación saludable. Una 
situación que persiste a día de hoy, y es 
por ello que la campaña sigue vigente. 
Gracias al trabajo en red con entidades 
sociales y servicios de distribución 
gratuïta de alimentos hacemos llegar  
a estos colectivos conservas saludables  
y sostenibles.

¡por el derecho a una 
alimentación saludable!

compotas distribuidas
a entidades sociales
para colectivos en 
situación vulnerable

Una línea de acción
nacida en un 

contexto de crisis

(enero - diciembre 2022)

260.000
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#ImperfectTeam
Food Recovery*

Comunicación y marketing*

Comercial*
Los y las responsables

de que puedas encontrar
nuestros productos en más 

de 800 puntos de venta 
en todo el estado español. 

¡Wow!

Producción 
y logística

EQUIPO

¡Un equipazo de creadores y creadoras 
de segundas oportunidades!

Contabilidad y RRHH*

¡Hacen magia en la cocina!
Salvan frutas y verduras por
las que nadie daba un duro

y las transforman en conservas 
ES-PEC-TA-CU-LA-RES.

Calidad y I+D

Vaaaale de nada sirve si 
lo decimos nosotras, ¡pero 
pruébalas y nos dices!

Toooodo el día dibujando 
frutas y verduras... qué lujazo, 

¿no? Bromas a parte,
se lo curran un montón 
y gracias a su trabajo os 
podemos contar todo 

lo que hacemos. 

* Servicios prestados por la 
Fundación Espigoladors.

 
Ya deben estar pensando en qué 

novedad anti-desperdicio lanzar... 
¿Será un nuevo paté vegetal? 

También se encargan de ajustar las 
formulaciones para que nuestras 
conservas sean excepcionales, o 
de investigar cómo aprovechar al 

máximo todas las frutas y verduras.

 
Estan en permanente contacto con 
el campesinado del territorio para 

conseguir salvar esos alimentos que 
el circuito comercial convencional 

ha rechazado: calabacines XL, 
calabazas agrietadas... ¡No le 

hacemos feos a nada!

¿Qué haríamos sin ellas? 
Consiguen que los 

números cuadren, ¡que 
nunca es tarea fácil! 

Facturas arriba y abajo, 
albaranes de un lado  

a otro... 

-45-

Acompañamiento 
a las personas

28 %25
personas

trabajadoras
(contratadas por la empresa 

de inserción entre enero 
2022 y diciembre 2022) 72 %

hombres

mujeres

Trabajamos con colectivos  
en situación de vulnerabilidad 

desde la participación, la 
inclusión y el empoderamiento. 
¡Contar con profesionales que 

trabajen con esta mirada es 
imprescindible!
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“Para mí, es muy 
importante que
mi trabajo tenga un 
impacto en el mundo”.
Sana Bourbaa, creadora  
de segundas oportunidades
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“Ese sueño se ha convertido  
en Espigoladors y es im-perfect:  
un proyecto verde, circular, social  
y coherente.”
Mireia Barba,
cofundadora

El patronato

Mireia Barba
Presidenta

Jaume Oller
(Tandem Social)
Secretario

Jordi Bruna
Tesorero

Ada Parellada
Vocal

Marina Pons
Vocal

de la Fundación Espigoladors

GOBERNANZA
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19 oportunidades laborales
y formativas para personas
en situación de vulnerabilidad

compotas distribuidas
a entidades sociales
para colectivos en 
situación vulnerable

260.000

kg de fruta y verdura
recuperada y transformada

109.824

=70,5
millones de litros
de agua ahorrados

882.750
duchas equivalentes

93.170
kg de emisiones
de CO2 evitadas=
14 vueltas 

al mundo
en coche

El impacto 
de un 
desayuno
im-perfecto
(enero 2022 - diciembre 2022)
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En nuestro obrador elaboramos también 
producto para terceros. Una opción 
para productores/as, organizaciones 
y empresas que quieren fomentar el 

aprovechamiento alimenticio mediante 
la comercialización de conservas con 

impacto social y ambiental positivo.

Apoyando al sector 
agrícola para dar 

salida a sus excedentesReivindicamos
una ley contra el 
desperdicio valiente
y ambiciosa

leysindesperdicio.org

Con motivo del trámite parlamentario 
del proyecto de Ley estatal para la 
prevención y reducción del desperdicio 
alimentario, un conjunto de activistas 
y organizaciones nos aglutinamos bajo 
el Colectivo #LeySinDesperdicio. 
Nuestra reivindicación: luchar por 
una ley que sea capaz de abordar este 
reto ambiental, ético y económico 
de una manera valiente y realmente 
transformadora. Unas propuestas que 
han sido trasladadas a la ciudadanía 
y a los grupos políticos mediante una 
campaña de incidencia.

También en 2022...

de fruta 
y verdura
recuperada5.050 kg 

El 29 de septiembre, coincidiendo 
con el Día Mundial contra 
las Pérdidas y el Desperdicio 
Alimentario, hicimos sentir 
nuestra voz delante del Congreso 
de los Diputados. Una conserva-
denuncia elaborada en nuestro 
obrador fue entregada a los 
parlamentarios como símbolo de 
las reivindicaciones del Colectivo.

8.840= conservas
para terceros 
elaboradas

Avanzamos en  
la prevención  
de las pérdidas 
Formamos parte del proyecto 
Simbiosis P(0)MA, una iniciativa de la 
Fundació Espigoladors con el apoyo 
de l'Agència de Residus de Catalunya, 
para testear soluciones de prevención 
y revalorización de las mermas que 
se producen en empresas del sector 
agroalimentario que trabajan en la 
transformación de frutas y verduras.  

Un proyecto que arrancó en 2022 y 
tendrá continuïdad en 2023, y que 
nos ofrece la posibilidad de ser una 
empresa pionera en la implementación 
de un plan de prevención de las 
pérdidas y el desperdicio alimentario, 
además de generar sinergias con otros 
agentes del sector.
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Colaboramos con el Foodback,  
el nuevo centro de aprovechamiento 

alimentario de Mercabarna

También en 2022...

de naranjas amargas 
recuperadas  
y transformadas

2.639 kg 
11.400= mermeladas elaboradas 

y repartidas a entidades 
sociales y vecinales

La Marga, 
mermelada de 
naranjas amargas 
de Barcelona
En el marco del proyecto de 
"Recuperación y transformación 
de naranja amarga de calle en la 
ciudad de Barcelona", impulsado 
por el Ayuntamiento de Barcelona 
y la Fundació Espigoladors, 
transformamos naranjas amargas 
recuperadas de las calles de cinco 
distritos de la ciudad: el objetivo es 
que dejen de ser residuos para darles 
una segunda vida. Las recogemos 
con la colaboración de entidades 
y vecindario, y las convertimos en 
nuestro obrador en una mermelada 
bautizada como La Marga.

Recibimos y transformamos en conservas parte de los alimentos 
que llegan al Foodback, nuevo punto de aprovechamiento 

alimentario donde llega toda la materia orgánica vegetal 
excedentaria, pero aprovechable, de Mercabarna.

Mermeladas de pera, de manzana y de mango, cremas de calabaza 
y sofrito de tomate son algunos de los productos que hemos 

elaborado y que han ido destinados a entidades sociales.

de fruta 
y verdura
recuperada5.530 kg 11.125= conservas 

elaboradas
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¡Nuevos retos 
en el horitzonte!

Nacimos para darle la vuelta a la 
problemática de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario con un 
modelo sostenible y socialmente 
justo. Empezamos las obras del 
nuevo obrador. Damos un paso 
gigante para construir un nuevo 
futuro con más espacio que nunca 
para que personas bonitas a las 
que la sociedad ha dado la espalda, 
puedan transformar en conservas 
buenísimas frutas y verduras 
imperfectas.

Una nave, cedida por el 
Ayuntamiento del Prat, para innovar y 
crear nuevos productos basados en 
el aprovechamiento de excedentes 
del sector primario. Siempre con una 
visión de economía circular. ¡Este es 
nuestro ADN!

¡Empezamos 
las obras del 
nuevo centro 
de producción!

Trabajamos duro 
para certificarnos 
como empresa B Corp

(Spoiler: ¡lo 
lograremos  
en 2023!)

Con el apoyo de Projectes Singulars 
para el fomento de la economía social y 
del cooperativismo. Promueve Direcció 
General d’Economia Social i Solidària 
y financia el Ministerio de Trabajo y 
Economía Social.

Con la colaboración de: Cooperativa 
Conca de la Tordera, Cooperativa Agrícola 
del Prat y Hortec Sccl

Durante el 2022, hemos trabajado 
para obtener la certificación B Corp, 
un movimiento global de empresas 
que cumplen altos estándares 
de impacto social y ambiental, 
gobernanza y transparencia. Un 
movimiento global que tiene como 
objetivo transformar la economia en 
beneficio de todas las personas, las 
comunidades y el planeta.
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Balance económico

30%
Subvenciones

820.869,66 €

GASTOSINGRESOS 70 %
Ventas y prestaciones 
de servicios

26 %
Aprovisionamientos

39 %
Personal

26  %
Funcionamiento

1  %
Otros gastos
(amortizaciones
y gastos finacieros)

1 %
Impuesto de 
Sociedades

786.989,78 €

(gener 2022 - desembre 2022)

6 %
Valoración 
de existencias
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@esimperfect

esimperfect.com

Somos B Corp porque 
cumplimos con altos 
estándares de impacto 
social y ambiental.


